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Apraksts

1 Vaks 3 Maizes panna
2 Vadibas panelis 4 Micisanas lapstina
a Displeja ekrans 5 Meértrauks
b Programmu izvéle 6 Tegjkarotes mérs/édamkarotes
¢ Svara atlasisana MErs
d Pogas atlikta starta un laika 7 Aka piederumi mici3anas
korigésanas iestatiSanai 11. lapstinas iznemsanai
programma
e (arozas krasas atlasiSana
f leslegsanas/izslegsanas poga

Stradajosa indikatora lampina
Sa razojuma izméritais skanas limenis ir 66 dB.

w

Pirms pirmreizéjas lietc
« [znemiet visus iesainojumus, uzlimes un daZzadus piederumus, kas

atrodas gan ierices iekSpusé, gan arpuse - a.
« Notinet visas dalas un ierici, izmantojot mitru dranu.

Atra iedarbinasana

« Attiniet vadu un iespraudiet to sazeméta elekiriskas stravas
kontaktligzda. Kad atskan audio signals, 1. programma tiek paradita
péc nokluséjuma - &

« Kad i1erice tiek lietota pirmo reizi, var izdalities viegls aromats.

« [znemiet maizes pannu aiz rnktura Pec tam uzstadiet micisanas
Iapstlnu 8.46

« Pievienojiet maizes panna sastavdalas ieteiktaja seciba (skat. punktu
Praktisks ieteikums). Parliecinieties, vai visas sastavdalas ir nosvértas
precizi- @ -3 .

« levietojiet maizes pannu - @

« Aizveriet vaku.

« Atlasiet vajadzigo programmu, lietojot taustinu =1

« Nospiediet taustinu @ Taimera?2 punkti mirgo. Stradajosa indikatora
lampina iedegas - [l - .

« CepSanas cikla nosléeguma nospiediet @ un atsledziet maizes
cepSanas lerici no elektribas. Iznemiet maizes pannu. Vienmer lietojiet
maizes cepsanas ierices cimdus, jo gan maizes pannas rokturis, gan



B

vaka iekSpuse ir karsti. |znemiet maizi, kamér ta ir karsta, un uz 1
stundu uzlieciet to uz paliktna, laujot tai atdzist - EN .







Lai iepazitos ar maizes cepSanas ierices darbibu, ieteicams
pamé&dginat izcept maizi péc francéu bagetes receptes

Francu bagete (2. Sastavdalas - téjk. = téjkarote - édamk. =

programmal) edamkarote
ﬁﬂ krasa = | | (dens = 365 ml 3. Milti = 620 g
J 2. Sals = 2 tejk. 4. RAUGS = 12 tgjk.
Svars = 1000 g

Maizes cepsanas ierices lietosans:

Programmas atlasisana

@Vajadzl'gn programmu atlasiet, lietojot izvélnes taustinu. Katru
reizi nospieZot taustinu ==} displeja ekrana tiek paradits nakamas
programmas numurs.

1. Parasta baltmaize. Lietojiet S0 programmu, lai gatavotu pé[:
sviestmaiZu balimaizes klaipu receptes.

2. Francu bagete. Lietojiet So programmu, lai gatavoitu péc
tradicionalas franéu baltmaizes ar biezaku garozu receptes.

3. Salda maize. Si programma ir piemérota smalkmaizisu tipa
receptém, kurds ir vairak tauku un cukura. Ja izmantojat
lietosanal gatavus maisijumus, miklas daudzums kopa
nedrikst parsniegt 750 g.

4. Atri pagatavojama maize. Lietojiet 30 programmu visatrak
pagatavojamam baltmaizém. Maizém, kuras ir gatavotas,
lietojot S0 programmu, ir biivaka tekstira neka maizém,
kuras ir gatavotas, letojot citas programmas.

5. Pilngraudu maize. Atlasiet 3o programmu, ja tiek izmantoti
pilngraudu miki.

6. Bezgluténa maize. leteicams izmantot lietoSanai gatavu
maisijumu. Sajd programma ir piegjams tikai 1000 g
lestatijums  (skat. bridinajums attieciba uz bezgluténa
programmu lietoSanu).

7. Rudzu maize. Atlasiet 50 programmu, ja lielos daudzumos
tiek 1zmantoti rudzu milti vai citi 83da veida graudaugu
produkti (piem., griki un speltas kviesi).
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8. Tikai cepSana. Lietojiet S0 programmu, lai ceptu 10—70 min.
To var atlasit atseviZki un zmantot:
a) péc rauga miklas programmas pabeigsanas;
b) lai atkartoti sakarséftu vai sagrauzdétu jau izceptas un
atdzisusas maizes virsmu;
c) lai  pabeiglu cepianu ieillgusa elekiroapgades
partraukuma gadijuma maizes gatavosanas cikla laika.

9. Rauga mikla. Lietojiet So programmu, lai gatavotu péc picas
miklas, maizes miklas un vafelu miklas receptém. Si

programma negatavo edienu.
10. Kiika.Lietojiet S0 programmu, lai gatavotu kikas, izmantojot

'- cepamo pulven. Sai programmai ir piegjams tikai 750 g
lestatijums.

¥ 7] 11.Auzu putra. Lietojiet S0 programmu, lai gatavotu péc auzu
putras un risu pudina receptém.

12 levarijjums. Lietojiet So programmu, lai majas gatavotu
levarnumus. Lietojot 11. wn 12. programmu, vaka
atvérsanas laika sargieties no tvaika strioklam un karsta
gaisa izplodes.

Maizes svara atlasiSana

Mospiediet taustinu @, lai iestatitu atlasfto svaru: 500 g, 750 g vai 1000
g. Pretim atlasitajam iestatijumam iedegas indikatora lampina. Svars ir
noradits tikai informafivos nolikos. AtseviSkam programmam svaru
atlasit nevar. LietoSanas instrukcijas beigas skat. ciklu diagrammu.
Garozas krasas atlasisana

Ir pieejami tris vananti: gaisa / vidéja / tumsa. Ja vélaties noklus&uma
lestatijumu  modificét, spiediet taustinu ® Iidz pretim atlasitajam
iestatijumam iedegas indikatora lampinas. AtseviSkam programmam
garozas krasu atlasit nevar LietoSanas instrukcijas beigas skat. ciklu
diagrammu.

Start / Stop

Lai ierici 1eslégiu, nospiediet taustinu @ Sakas atpakalskaitidana. Lai
programmu apturétu wval atceltu i1eprogramméto atlikto startu, 3
sekundes spiediet taustinu D,



Maizes cepsanas ierices darbiba

Ciklu diagramma (skat. lietodanas instrukcijas beigas) ir paradits
dazadu darbibu sadalijjums atbilstosi atlasitajai programmai.
Indikatora lampina norada, kura darbiba paslaik tiek istenota.
1.Micisana &>

Liet-:ujiet S0 programmu, lai veidotu miklas struktiru un tas
iespéjas atbilstosi uzbriest.

53 cikla laika var pievienot sastavdalas: Zavétus auglus, olivas utt.
Audio signals norada, kad to var dant.

Skat. ciklu diagr:ammu (lietosanas instrukcijas beigas) un papildu
kolonnu. 53ja kolonna ir noradits laiks, kas tiks paradits lerices ekrana
péc audio signala atskano3anas.

2 Balsts @

Miklai tiek lauts izplesties, lai uzlabotu micianas kvalitati.

3.Rugsana

Laiks, kurd iedarbojas raugs, lai maize uzriigtu un attistitos tﬁs
aromats.

4. Cepsanall
Parveido miklu maizes klaipa un nodrosina vajadzigo garozas
krasu un krauh.sluguma pakapi.

5. Saglabat siltu ()

Maize tiek saglabata silta lidz 1 stundai péc tas izcepsanas. Tomér
ir ieteicams iznemt maizi tilit péc tas izcepsanas.

“Saglabat siltu” ‘cikla laika displeja ekrana nepartraukti tiek radits "0:00°.
$3 cikla nosléguma ierice péc vairakiem audio signdliem partrauc
darboties automatiski.



ATLIKTA STARTA PROGRAMMA

lerici var ieprogrammeét, lai lidz 15 stundam ieprieks nodrosinatu,
ka maisijums izvélétaja laika ir sagatavots. Skat. ciklu diagrammu
(lietoSanas instrukcijas beigas).

ST darbiba tiek realizéta péc programmas, garozas krasas un svara
atlasiSanas. Programmas laiks ir paradits. Lai kongétu atliktd starta

laiku, nospiediet @ un @ . Pirms cepSanas beigam maizes cepsanas
ierice parada kopéjo ilgumu. « lampinas iedegas. Nospiediet © lai
palaistu atliktad starta programmu.

Ja esat kludijusies vai vélaties laika iestatijumu modificét, tunet taustinu

(=) piespiestu, lidz tas atskano audio signalu. Tiek paradits noklusgjuma
laiks Saciet darbibu no s3kuma.

AtseviSkas sastavdalas ir atrbojigas. Nelietojiet atlikta starta programmu
receptgm, kurds ir ieklauti: nepastenzéts piens, olas, joguris, siers un
svaigi augl.

PRAKTISKS IETEIKUMS

1. Visam izmantojamam sastavdalam jabat istabas temperatira (ja vien
nav noradits citadi) un precizi nosvériam. Skidrumu mériSanai
lietojiet komplektd ieklauto mértrauku. Lietojiet komplekta
ieklauto karoti, lai viend pusé izméritu &damkarotes, bet otra
pusé téjkarotes. Neprecizi méenumi novedis pie sliktiem
rezultatiem. Maizes sagatavos$ana loti liela nozime ir siltuma un
mitruma apstakliem. Karsta lalka ir ieteicams lietot vésakus
Skidrumus neka parasti. Tapat auksta laika var bit nepiecieSams
ddeni vai pienu uzsildit (nekad nedrikst parsniegt 35°C).
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Sastavdalas lietojiet pirms to deriguma termina beigam un
uzglabajiet tas veésa, sausa vieta.

Miltiem jabdt precizi nosvertiem, lietojot virtuves svarus. Lietojiet
aktivo sauso maizes raugu (maisinos).

Neveriet vaku vala lieto3anas laika (ja vien nav noradits citadi).
Precizi ievérojiet receptés noradito sastavdalu secibu un daudzumu.
Vispirms Skidras sasiavdalas, péc tam cietas sastavdalas. Raugs
nedrikst saskarties ar Skidrajam sastavdalam vai sali. Ja raugs
ir parak daudz, tiks vajinata miklas struktara, kas ievérojami
pacelsies, un péc tam cepsanas laika saruks.

Visparéja seciba, kas jaievéro:
—=&kidras sastavdalas (miksts sviests, ella, olas, Gdens, piens);
—sals;
—cukurs;
—pirma miltu porcijas puse;
—piena pulvens;
—Ipasas cietas sastavdalas;
—oftra miltu porcijas puse;
—raugs.

b.

Elektroapgades  parraukuma gadijuma -
lerice 7 mindsu lalkk3 saglabas savu statusu
un atsaks darbibu UZreiz pec
elektroapgades atjaunoianas.

Ja veélaties, lal viens maizes gatavoSanas
cikls sekotu tiedi péc ndkama, nogaidiet

aptuveni 1 stundu starp abiem cikliem, lai
lerice atdzistu un netiktu letekméta maizes
gatavosana.

lznemot maizi, micidanas lapstina var iekSpusé pielipt Sads3
gadijuma hetojiet aki, lai to uzmanigi Zznemtu.

Lal to izdarftu, iespraudiet aki mici3anas lapstinas varpsta, un péc
tam paceliet to, lai iznemtu.



Bridinajumi attieciba uz bezgluténa programmu lietosanu

» Miltu maisijumiem ir jabat apkaisitiem ar raugu, lai neveidotos kunkuli.

«Kad programma ir palaista, ir jJapalidz miklas micisanas procesam:
visas uz maizes pannas malam eso33s nesajaukias sastavdalas
janokasa centra virziena, liefojot lapstinu, kas nav no metala.

= Bezgluténa maize nevar uzrigt tikpat daudz, cik parasta maize. Tai
bis biezaka konsistence un gaisaka krasa neka parastai maizei

« Ar visu zimolu gatavajiem maisijumiem nevar sasniegt vienadus
rezultatus: receptes var bt nepiecieSams kongét. Tapéc ir ieteicams
veikt daZus méginajumus (skat. nakamo piemeéru).

Piemérs: Skidruma daudzuma korigésana.

Parak Skidrs Atbilstoss Parak sauss
Iznémums: kiku miklai japaliek pavisam skidrai.
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Informacija par sastavdalam

Raugs: maize ir gatavota, izmantojot maizes raugu. 57 veida raugs
tiek tirgots varrdkos veidos: nelielos saspiesta rauga kubicinos; k3
aktivais sausais raugs, kuram jasadalas; vai ka SkistoSs sausais raugs.
Raugs tiek tirgots lielveikalos (maizes val svaigas p:artllnzaﬁ nodalas), bet
Jis varat arf iegadaties saspiestu raugu no sava maiznieka.

Raugs ir tdlit japievieno lerices maizes panna kopa ar citam
sastavdalam. Tomér apsvenet lespéu saspiesto raugu ar pirkstiem
pilniba sadrupinat, lai veicinatu ta izkaisianu.

Nemiet véra ieteiktos daudzums (skat. talak atbilstibu tabulu).

Sausd rauga un saspiestd rauga daudzuma/svara atbilsfibas:

Sausais raugs (tgjk.) 1 1,5 2 25 3 35 4 45 35

Saspiestais raugs (in g) 9 13 18 22 25 31 36 40 45

Milti: ieteicams lietot T35 miltus, ja vien receptés nav noradits
citadi. Lietojot ipasu miltu veidu maisijumus maizei, smalkmaizitém
vai piena baltmaizei, miklas daudzums kopa nedrikst parsniegt 750
g (milti + odens).

Atkaribd no miltu kvalitites maizes gatavoSanas rezultdti aim var

atkirties.

» Uzglabajiet miltus hermétiski noslégta trauka, jo milti reagé uz klimata
apstaklu izmainam (mitrumu). Pievienojot maizes miklai auzas, klijas,
kvieSu diglus, rudzus vai veselus graudus, tiks iegita biezaka un
mazak miksta maize.

= Jo vairak miltos tiek izmantoti veseli graudi, t.i., aréjo slani dalgj veido
kviesu graudi (T>55), jo mazak mikla uzrigs un maize bis biezika.

« Pardosana ir IE:SpEJEI‘I‘iE arm atrast lietosanal gatavus, maizei
paredz&tus maisijumus. Aftiecibd uz 3o maisijumu lietosanu skat.
raZotdja ieteikumus.

Bezglutena milti: ja maizes gatavosana sa veida milti tiek izmantoti
lielos daudzumos, ir ieteicams lietot bezgluténa maizes
programmu. Daudzu veidu miltu sastava gluténs nav vispar. To starpa
pazistamakie ir griku milti, risu milti (baltie vai pilngraudu), balandu milti,
kukuridizas milti, kastanu milti, prosas milti un sorgo milt.

Lai bezgluténa maizém méqginatu izveidot gluténa elastibu, ir svarigi
sajaukt vairdku veidu miltus, kurus neizmanto maizes cepsanai, un
pievienot sabiezéSanas lidzeklus.

Sabiezésanas lidzekli bezgluténa maizém: lai iegitu atbilstosu
konsistenci un méginatu imitét gluténa elastibu, maisijumiem wvar



pievienot nedaudz ksanatana sveku un/vai guara sveku.

LictoSanai gatavi bezgluténa maisiymi: tie atvieglo bezgluténa
maizes gatavosanu, jo to sastava ir sabiezinataj, un to prieksrociba ir,
ka gluténa neesamiba ir pinigi garantéta — turklat daZzi no Siem
maisijumiem ir arm organiski.

Ar visu Zimolu lietoSanai gatavajiem bezgluténa maisijumiem nevar
sasniegt vienadus rezultatus.

Cukurs: nelietojiet cukura graudinus. Cukurs baro raugu, pieskir maize
labu aromatu un uzlabo garozas krasu.

Séls: requlé rauga aktivitati un piedkir maizei aromatu.

Tas nedrikst nondkt saskaré ar raugu, pirms gatavosanas sakuma.
Tas ari uzlabo miklas struktiinu.

Udens: sadala un aktivizé raugu. Tas ari samitrina miltu cieti un veicina
maizes klaipa veidodanos. Udeni var aizstat, pilniba vai daléj, ar pienu

val citiem Skidrumiem. Lietojiet istabas temperaturas Skidrumus,
iznemot bezgluténa maizém, kuram nepiecieSams silts ddens
(aptuveni 35°C).
Tauki un ellas: tauki padara maizi mikstaku. Ta ar uzglabasies labak

un ilgak. Ja tauku ir parak daudz, paléninds miklas rigsanas process.

Ja lietojat sviestu, tad sadrupiniet o mazos gabalinos vai padanet
mikstaku. Nepievienojiet kausétu sviestu. Nelaujiet taukiem nonakt
saskarsmé ar raugu, jo tauki var kavét rauga sadalianos.

Dlas: tas uzlabo maizes krasu un labi veicina maizes klaipa veidofanas
procesu. Ja Emantojat olas, tad attiecigi samaziniet Skidruma
daudzumu. Sasitiet olu un pievienojiet nepiecieSamo Skidrumu, lidz tiek
legits recepté noraditais Skidruma daudzums.

Receptés ir paredzéts, ka jaizmanto vidéja lieluma 50 g olas. Ja olas
ir lielakas, pievienojpot nedaudz miltus; ja olas Ir mazikas, miltus
pievienojot mazliet mazak.

Piens: pienam ir emulgéjosa iedarbiba, kas noved pie reqularaku S0nu
izveides, pieskirot maizes klaipam pievilcigaku izskatu. Var izmantot
svaigu pienu val piena pulven. lzmantojot piena pulver, pievienojiet
Odeni, kas sakotng) bija paredzéts pienam: kopéjam daudzumam
jaatbilst recepté noraditajam daudzumam



« Atsleédziet maizes cepsanas iericl no elekiribas
un nogaidiet, lidz ta pilniba atdziest.

«Nomazgajet maizes pannu un micidanas
lapstinu ar karstu ziepjideni. Ja micisanas
lapstina paliek maizes panna, zmércgjiet to 5—
10 min.

sNotiret citas dalas ar mitru sdkli. Pilnigi
noZavejiet tas.

* Nevienu dalu nedrikst mazgat automatiskas
mazgajamas masinas a

*Nelietojet nekadus majsaimniecibas firidanas [idzeklus, abrazivas
salvetes val spirtu. Lietojiet mikstu, mitru dranu.

« Nekad neiegremdgjiet ierices korpusu vai vaku.

Probléemu novérsanas celvedis recepsu uzlabosanai

Garoza

iditais rezultsts? | Parak | uzr . neiegiist

ui.llgitil:lulaljumﬁ neuzigst jpieh
pahdzes.

Cepsanas laik3 ir .
nospiesta poga. "'
Parak TaE il [ ]
"Parak daudz mittd. . .

arak maz rauga.
Parak daudz rauga. - -
Farak maz woens. - .
Parak daudz udens. - -

Farak maz cukura. ]

Eliktas kvalitste
i . ] ]

Mepareizas

sastawdaly
proporcijas (parak

daudz).

Udens parak karsis. M
- | ]

_alksts

Mepareiza

Programimia.

m




EHNISKU PROBLEMU NOVERSANAS CELVEDIS

PROBLEMAS

Micisanas lapstina
ir pielipusi maizes
panna.

MospieZot @, nekas
nenotiek.

Nospiezot @,
motors darbojas,
tacu micisana
netek velkta.

Péc atlikia starta
maize nav
pietiekami uzrigusi,
val arl nekas
nenotiek.

Céloni - risinajumi

» Pirms znems&anas laujiet tai izmirkt.

= Ekrana tiek paradits un mirgo EO1, ierice
iepikstas: ierice ir parak karsta. Starp 2 cikliem
nogaidiet 1 stundu.

= Ekrana tiek paradits un mirgo EOQ, ierice
lepikstas: ierice ir parak auksta. Nogaidiet, lidz
ta sasniedz i1stabas temperatiru.

» Ekrana tiek paradits un mirgo HHH vai EEE,
lerice lepikstas: disfunkcija.

» SertificEtiem darbiniekiem javeic ierices
remonts.

» Ir ieprogramméts atliktais staris.

= Mav pareizi ievietota maizes panna.

« Nav miciSanas |apstinas, vai arf ta nav pareizi
uzstadita.

Abos iepriekSminétajos gadijumos apstadiniet

lerici manuali, ilgstosi spieZot pogu @, Saciet

gatavosanu péc receptes vélreiz no sakuma.

« Péc atlikta starta programmas
ieprogrammésanas nav nospiests @

» Raugs ir nonacis saskaré ar sali un/ vai adeni.

« Nav miciSanas |apstinas.

Deguma smaka.

» AtseviSkas sastavdalas ir zkrtuSas no maizes
pannas: atslédziet maizes cepsanas ierici no
elektribas, laujiet tai atdzist, p&c tam iztinet
iekSpusi ar mitru dranu un bez firisanas
lidzekliem.

= Maisijums ir parpladis: tiek lietots daudz
sastavdalu, Tpasi Skidrums. leverojiet recepta

noraditas proporcijas
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