G3 Ferrari Maizes cepSanas krasnis G10078

Pirms sakt lietot So izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietoSanas instrukciju un
saglabajiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices lietoSana ievérojami paildzinas tas
kalpoSanas terminu.

DROSIBAS PASAKUMI

» Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem, kas radusies ierices lietoSanas droSibas tehnikas
prasibu un ekspluatacijas noteikumu neievérosanas del.

* Sis elektriskais aparats ir daudzfunkcionala ierice &dienu gatavoSanai sadzives apstaklos un var
tikt izmantota dzivoklos, privatmajas, viesnicu numuros, veikalu, biroju sadzives vai citas
tamlidzigas telpas nertpnieciskas ekspluatacijas apstaklos. Rupnieciska vai jebkura cita
nelietderiga ierices lietoSana tiks uzskatita par izstradajuma atbilstoSas lietoSanas noteikumu
parkapumu. Tados gadijumos raiotz'i[is nenes atbildibu par iespgjamam sekam.

» Pirms ierices pieslégsanas pie elektrotikla parbaudiet, vai spriegums taja sakrit ar ierices
baroSanas nominalo spriegumu (skat. ierices tehnisko raksturojumu vai razotaja informaciju uz
ierices korpusa). .

» Izmantojiet pagarinataju, kas ir paredzEts ierices izmantojamajai jaudai. Sis prasibas
neieverosana var izraisit Tssavienojumu vai pat kabela aizdegsanos.

¢ lerici piesledziet tikai pie rozetem, kas aprikotas ar zem&jumu — obligata prasiba aizsardzibai
pret elektriskas stravas triecienu. Izmantojot pagarinataju, parliecinieties, UZMANIBU! Ierices
darbibas laika tas korpuss, kauss un metaliskas

detalas sasilst! Esiet uzmanigi! Lietojiet virtuves cimdus. Lai neapdedzinatos ar karstajiem
tvaikiem, nenoliecieties pari iericei, kad verat vala vaku.

* P&c lietosanas izslédziet ierici no rozetes, tapat ari tas tiriSanas vai

parvietosanas laika. Elektrisko vadu iznemiet no rozetes ar sausam rokam, turot to aiz daksinas,
nevis aiz vada.

* Neizstiepiet elektrobarosanas vadu durvju ail&s vai siltuma avotu tuvuma.

Uzmaniet to, lai elektribas vads nesagriezas un neparlokas, nav saskaré ar asiem priekSmetiem,
mébelu stliriem un Skautném.ka arf tas ir aprikots ar zemgjumu.

IEGAUMEIIET: nejauss elektrobaroSanas kabela bojajums vai izraisit traucgjumus, kas neatbilst

garantijas nosacijumiem, ka arT var izraisit elektriskas stravas triecienu. Bojats elektrokabelis ir

nekavgjoties janomaina servisa centra.

* Darbibas laika nelieciet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to — tas var izraisit parkarSanu

un ierices sabojasanu.

« Ir aizliegts lietot ierici arpus telpam — mitruma vai sveskermenu ieklGsana ierices korpusa var

izraisit nopietnus bojajumus.

 Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir pilniba atdzisusi.

Stingri ieverojiet ierices tiriSanas un apkoSanas instrukciju

AlZErIEGTS iegremdét ierices korpusu Gideni vai novietot to zem tdens striiklas!

* Sis izstradajums nav paredzgts, lai to lietotu cilveki (ieskaitot bérnus), kuriem ir fiziskas, nervu

vai psihiskas novirzes, vai cilveki bez atbilstoSam zinaSanam un pieredzes, iznemot gadijumus,

kad Sos cilvekus uzrauga, vai par drosibu atbildigi cilveki pirms lieto$anas ir veikusi instruktazu
ar ierices izmantoSanu. Ir nepiecieSams uzraudzit beérnus, lai nepielautu rotalasanos ar ierici, tas

llzom lekt&josam sastavdalam, ka ari ar ierices iesainojumu. Tapat aizliegts laut beérniem tirit un

apkalpot ierici bez pieaugusu cilvéku uzraudzibas.

» Ir aizliegts patstavigi veikt ierfces remontu vai veikt izmainas ierices konstrukcija.

Vautoriz&taja servisa centra. Neprofesionala darbu veikSana var izraisit ierices sali§anu, traumas

un Tpasuma bojajumus.

Uzmanibu! Aizliegts lietot ierici, ja ta ir jebkada veida bojata.



Visparéjs apraksts G10078
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1.NORMALE 6. SANDWICH 11.IMPASTO  16. MIX/CUOCI
2.FRANCESE  7.GLUTEN FREE 12.MIX 2 17. MARMELLATA
3.INTEGRALE 8. MIX 13.PORRIDGE  18.TORTA
4.VELOCE 9. IMPASTO INTEGRALE 14, SCONGELA  19.Cu0C

5. BRIOCHE 10IMPASTO PIZZA 500G 750G 1000G ) 15.YOGURT
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I. PIRMS LIETOSANAS UZSAKSANAS

Uzmanigi iznemiet ierici un tas komplektgjosas dalas no karbas. Nonemiet visus
iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

Obligati atstajiet uz ierices korpusa uzlimétas bridinajuma uzlimes, uzlimes —
noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar s€rijas numuru! Ja uz ierices nebils s€rijas
numura, jums automatiski zd tiesibas uz tas garantijas apkalposanu.

Noslaukiet izstradajuma korpusu ar samitrinatu draningu un laujiet tam nozat. Lai,
pirmo reizi lietojot ierici, noverstu nepatikamas smakas paradiSanos, veiciet ta
tiriSanu.

P&c ierices transportéSanas vai glabasanas pie zemas temperatiiras ir nepiecieSams to
pirms ieslégsanas 2 stundas paturé€t istabas temperattira.



Maizes Krasns Lieto§ana

lesledziet ierici, jUs dzird@siet skanu, displeja paradas indikacija "1 3:10".

1-

programmas numurs

3:10 — laika ilgums
"750g" un "MEDIQ" - standarta iestatijums

Start/Stop poga - Iedarbinasanas/apturé$anas

-- Spiediet So pogu, lai saktu programmu vai lai saktu taimera cepSanas laika skaitiSanu.
-- Turiet pogu nospiestu 3 sekundes, Iidz atskan viens gar§ pikstiens. Tadgjadi tiks atcelta
pasreiz iestatita programma. Sadi ierice netiek izslégta.

Programmas — MENU poga

Spiediet programmu selektoru, 1idz displeja tiks paradits tas programmas numurs, kura atbilst
veélamas receptes pagatavosanai.

1.

BASIC (NORMALE): Tiek lietota, cepot klasisko baltmaizi. Programma ietver sevi miklas
iejaukSanu, uzraudz€Sanu un maizes cepSanu.

FRENCH (FRANCESE): Tiek lietota, cepot franéu maizi — loti vieglu, ar krauks$kigu
garozinu. Taja ir paredz&ta ilgstosa miklas iejaukSanai un vairak laika miklas uzraudzgsanai.
Saja programma tiek ieteikts cept izstradajumus, kuros netiek pievienots sviests (margarins)
vai piens.

Francu maize slikti uzglabajas un atri paliek cieta, tapéc labak to neuzglabat ilgak par vienu

dienu.

Programma ietver sevi miklas iejaukSanu, uzraudzé$anu un maizes cepSanu. Var izvéléties
izstradajuma svaru un garozinas krasu, ir pieejama atlikta starta funkcija. Manuala (ar roku)
laika reguléSana nav paredzéta.

WHOLE WHEAT (INTEGRALE): Ta ka $ai maizei izmantojamie milti ir smagaki un tiem
nav augsta maizes cepSanai vajadziga kvalitate, mikla no tiem uzraudzgjas 1€ni, programma
pusstundas laika pirms miklas iejaukSanas veic ieprieks&ju sastavdalu uzsildiSanu un atstaj
miklu uzriganai vél garaka laika posma. Kukuli§i no pilngraudu miltiem parasti ir mazaka
izméra un blivaki.

Programma ietver sevi miklas iejauk$anu, uzraudz€Sanu un maizes cepSanu. Var izvéléties

izstradajuma svaru un garozinas krasu, ir pieejama atlikta starta funkcija. Manuala (ar roku)
laika regulé$ana nav paredzéta.

QUICK (VELOCE): Tiek lietota paatrinatai baltmaizes cep$anai. Pievienojiet baltmazies

miklai papildus % t&jkaroti rauga, , izejot no ta, ka cepiena svars ir 1000 grami.
Programma ietver sevi miklas iejaukSanu, atro uzraudz€$anu un maizes cepSanu..
BRIOCHE: Maizes receptém ar lielu cukura daudzumu.

SANDWICH: Programma tiek ieteikta dazadu Skirnu baltmaizes un maizes no rudzu un
kvie$u miltu maisijuma. Programma ietver sevi miklas iejaukSanu , uzraudz€Sanu un maizes

cepSanu.



7. GLUTEN FREE (SENZA GLUTINE): Maizes cep$anai no bezgluténa miltiem.
Gluténs (lipeklis) — ta@ ir olbaltumviela, kuru satur graudzales un kura pieskir miltiem
augstas maizes cepsanai vajadzigas pasibas. Tiesi pateicoties gluteénam, mikla kliist elastiga
un vijiga.
Tacu ir cilveki, kuriem gluténs ir kontrindic&ts.
Programma ietver sevi sastavdalu uzsildisanu, iejaukSanu, miklas uzraudzé€Sanu un maizes
cepSanu.

8. MIX: Maisiet 15 minttes

9. WHOLE WHEAT DOUGH (IMPASTO INTEGRALE)/: Programma, lai iejauktu
neraudz&tu miklu, kuru izmanto nidelu, pelmenu un tam Iidzigu izstradajumu
pagatavosSanai, bez talakas cepSanas.

10.PIZZA DOUGH (IMPASTO per PI1ZZA): Picas miklas receptes

11. IMPASTO/DOUGH: Lai pagatavotu miklu talakai veidoSanai ar rokam un cepSanai parasta
krasni.

12. MIX 2: Maisiet 8-45 mindtes.

13. PORRIGDE: Programma tiek ieteikta varitu putru pagatavosanai.

14. DEFROST (SCONGELA): Programma ietver sevi tikai sildisanas procesu 50°.

15. FERMENT (YOGURT): Programma visdazadako jogurtu pagatavoSanai.

16. STIR/BAKE (MIX/CUOCI): Programma, lai ceptu k&ksus ar dazadam piedevam.
Programma ietver sevi atro iejaukSanu un cepSanu.

17. JAM (MARMELLATA): Programma tiek izmantota dzemu, pildijumu smalkmaizitém,
vafelém un saldéjumam, kecupu, visdazadako aizdaru pagatavosanai, ka ar, lai sagatavotu
virkni produktu majas konservéSanai. Manuala laika regulésanas nav paredzéta, atlikta
starta un autouzsildes funkcijas nav pieejamas.

18. CAKE (TORTA): Neraudzgtas miklas maizes un kiiku pagatavoSanai.

19. BAKE (CUOCERE): Tikai cepsanas funkcija. Var arT izmantot, lai uzsilditu vai sagrauzdétu
jau izceptus un atdzesé&tus klaipus.

COLORE poga
Izstradajuma garozinas krasas izvéléSanas poga - CHIARO/gaisa, MEDIO/vidgja,
SCURO/tumsa.

PESO poga

Gatava produkta svara izvélesanas (500/750/1000 g)
TIMER poga (+/-)

Atliksanas taimeris lauj atlikt maizes pagatavosanas procesu.

SVARIGI: izmantojot $o atliktas saksanas funkciju, nelietojiet sastavdalas, kas atri
bojajas istabas vai augstaka temperatura, piemeram, pienu, olas, sieru, jogurtu u.c.

Lai izmantotu TIMER, vienkarsi ievietojiet sastavdaias maizes cepsanas panna un
nostipriniet pannu ierice.

* Piespiediet MENU taustiou , lai izveletos nepieciesamo programmu

programmas cikla laiks.

« Izvelieties nepieciesamo garozas krasu un klaipa izmeru.

* Tad izvelieties atliksanas taimeri.



SVARIGS

HHHI EED

Fig.1 Fig.2
- Jadispleja paradas H HH, kad ierice ir ieslégta, ierice ir karsta. Védiniet 10-20 mintites
- Ja displeja paradas E EO, kad ierice ir iesl€gta, temperatiiras sensors izslégts. Sazinieties ar
Servisu.

Apkope un tiriSana

Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir pilniba atdzisusi.

Pirms talakas lietoSanas vienmér izslaukiet ierici un tas detalas pilnigi sausas.

1. Atveriet vaku un izpemiet cepSanas formu, pagriezot to aiz rokturiSa pret
pulkstenraditajakustibas virzienu un pavelkot uz augsu.

2. Nonpemiet iejaukSanai paredz€to lapstinu. Ja lapstinu nevar nopnemt no varpsta,
ielejietcepSanas forma siltu Gideni un uz kadu laiku atstajiet. Tas atmiekskes pielipuso miklu,
un lapstinu vares viegli nonemt.

3. Nomazggjiet meérglazi, mérkaroti, jogurta konteineru, cepSanas formu un miklas
iejauksanaslapstinu karsta ziepjiidend, izzavgjiet. Ja iejaukSanas lapstinas iek$gja dala ir loti
netira, ielieciet uz kadu bridi to karsta tident, p&c tam riipigi notriet.

4. Nofiriet ierices korpusu un iek$&jo virsmu ar samitrinatu draninu. NepiecieSamibas
gadijumaizmantojiet nelielu daudzumu mazgajama lidzekla. Pilniba noskalojiet mazgajamo
lidzekli, citadi tas var ietekmét pagatavojama produkta garsu.

UZMANIBU! Neiegremdgjiet ierices korpusu un elektropadeves vadu #ideni vai citos
Skidrumos.

Maizes krasni un tas detalas aizliegts mazgat un tirit trauku mazgajamaja masina.

Aizliegts maizes krasns un tas detalu tiriSanai lietot abrazivus mazgasanas lidzek]us un stklus ar
raupju vai abrazivu parklajumu, ka ar7 kimiski agresivas vielas.

Ertakai tiriSanai ierice ir aprikota ar nonemamu vaku.

5. Lai nonemtu vaku, atveriet to aptuveni 80-85° lenki un uzmanigi, bez seviskas piepiiles
pavelciet uz savu pusi, iznemot vaka engites no gropém uz ierices korpusa.

6. Iztiriet un nozavejiet vaku.

7. levietojiet vaku iepriek$gja stavokli: uzmanigi ievietojiet engu plakanas dalas atbilstoSajas
ierices korpusa gropés, turot vaku 80-85° liela lenki pret korpusu. Vakam ir jaatveras un
jaaizveras bez spéka pielikSanas Pirms atkartotas maizes krasns lietoSanas vai pirms tam, ka
nolikt to glabasanai, parliecinieties, ka visas detalas ir sausas.

Uzglabasana: Pirms glabasanas un atkartotas izmantoSanas pilniba notiriet un nozavgjiet visas
ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi védinama vieta, talak no sildo§am iericEm un
tieSajiem saules stariem.

TransportéSanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var
novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.

NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no tGidens un $kidruma piekltiSanas.



