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Stollar iesaka vispirms rupéties par drosibu

 Pirms galasmasinas izmanto3anas ripigi izlasiet
S0 lietosanas pamacibu. Taja ir svariga informacija
par drosibu, ka ari galasmasinas darbinasanu un
apkopi. Uzglabajiet pamacibu, lai to izmantotu
turpmakam uzzinam, un, ja galasmasinu dosiet
citiem, iedodiet ari lieto$anas pamacibu.

« Soierici var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai
psihiskam spéjam vai bez pieredzes un zinasa-
nam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir apmacitas par ie-
rices drosu izmanto$anu un saprot saistitos riskus.

« Bérni nedrikst spéléties ar So ierici. lerices tirisa-
nu vai tehnisko apkopi nedrikst veikt bérni bez
uzraudzibas, to drikst uzraudziba darit bérnino 8
gadu vecuma.

« Aizliegts galasmasinu izmantot arpus telpam un
transportlidzeklos, kas parvietojas.

» Galasmasinas korpusam jabat tiram. Tirot izpildiet
noradijumus nodala “Apkope un tiridana”.

 Nelaujiet stravas vadam nokaraties pari galda ma-
lai, pieskarties karstai virsmai vai savities.

 Novietojiet galasmasinu tikai uz sausas un lidze-
nas virsmas.

 Noteikti atvienojiet stravas vada spraudni no
mainstravas rozetes, kad galasmasinu atstasiet
bez uzraudzibas, péc tas darbinasanas, pirms sa-
lik§anas, izjauksanas, tirisanas un uzglabasanas.

Regulari parbaudiet stravas vadu, spraudni un
galasmasinu, lai parliecinatos, ka tie nav bojati.

Ja rodas jebkadi bojajumi, nekavéjoties partrau-
ciet galasmasinas izmantosanu un nogadajiet to
tuvakaja servisa centra parbaudei, remontam vai
nomainai.

Neatstajiet bez uzraudzibas ieslégtu galasmasinu.

Nenovietojiet galasmasinu uz gazes vai elektris-
kas plits, ka arT pie karstuma avotiem.

Pirms galasmasinas darbinasanas parliecinieties,
ka ta ir pareizi salikta.

Izslédziet galasmasinas barosanas padevi, kad
piestiprinat vai nonemat uzgalus.

Esiet uzmanigi, izjaucot galasmasinu. Pirms iz-
jauksanas pagaidiet, lidz visas kustigas detalas ir
pilniba apstajusas.

Nekada gadijuma nemérciet galasmasinas korpu-
su ar motoru, stravas vadu vai spraudni tdeni vai
cita skidruma. Nepielaujiet mitruma kondensésa-
nos uz $im dalam un nelietojiet galasmasinu [oti
mitra vieta.

Nekada gadijuma nelieciet pirkstus galasmasinas
padeves atveré. Vienmér izmantojiet bidni.
Nekéada gadijuma galasmasina neapstradajiet sal-
détus produktus.

Aizliegts galasmasina apstradat cietus produktus,
ka ari kaulus, skrims|us, cipslas un riekstus.
Nelietojiet ierici ilgak par 7 minatém bez partrau-
kuma.

Nepiespiediet REV taustinu, kamér ierices kusti-
gas dalas nav pilniba apstajusas.

www.stollar.eu



Stollar iesaka vispirms rupéties par drosibu

SVARIGA DROSIBAS
INFORMACIJA PAR VISAM
ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lietoSanas pilniba attiniet stravas vadu.

Nelaujiet stravas vadam nokarties pari sola vai
galda malai, pieskarties karstam virsmam vai sa-
pities mezgla.

Lai aizsargatu pret stravas triecienu, nemérciet
stravas vadu, ta spraudni vai ierici deni vai cita
skidruma.

leteicams regulari parbaudit ierici. Lai novérstu
riska situaciju, nelietojiet ierici, ja stravas vads, ta
spraudnis vai pati ierice ir jebkada veida bojati.
Nogadajiet visu ierici tuvakaja autorizétaja Stollar
servisa centra, lai veiktu parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot tirisanu, javeic
autorizéta Stollar servisa centra.

Siierice ir paredzéta tikai lieto3anai sadzivé. Lieto-
jiet ierici tikai paredzétajiem nolakiem, nelietojiet
citiem nolukiem. Nelietojiet to transportlidzeklos,
kas atrodas kustiba, vai laivas. Nelietojiet ierici
arpus telpam. Nepareiza izmantos$ana var izraisit
ievainojumus.

leteicams instalét paliekosa sprieguma ierici
(drosibas slédzi), lai nodrodinatu papildu drosibu
elektrisko ieri¢u izmanto3anas laika. leteicams
ieinstalét elektrotikla, kas padod barosanu iericei,
drosibas slédzi ar nominalu paliekoso darbinasa-
nas spriegumu, kas neparsniedz 30mA. Lai iegltu
profesiondlu palidzibu, sazinieties ar elektriki.

www.stollar.eu
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PARSLODZES NOVERSANAS
SISTEMA

Modelis BMG720 ir aprikots ar drosibas atslégsanas
sistému. Parslodzes gadijuma $is sistéma automatiski
atsledz ierici no baro$anas padeves. Sada gadijuma
ierice aktivizé parslodzes novérsanas taustinu, un
ierice izslédzas. Atvienojiet ierici no mainstravas ro-
zetes, laujiet atdzist 60 minGtes. Péc tam pieslédziet
ierici pie mainstravas tikla, piespiediet ieslégsanas/
izslegsanas (ON/OFF) taustinu, lai izslégtu ierici. Pie-
spiediet parslodzes novérsanas taustinu, kas atrodas
motora korpusa apaksdala. leslédziet galasmasinu ar
ieslegsanas/izslégsanas (ON/OFF) taustinu.

Piebilde. Ja parslodzes novérianas sistéma darbojas
parak biezi, vérsieties tuvakaja autorizétaja Stollar
servisa centra, lai veiktu ierices parbaudi un/vai re-
montu.



Galasmasinas BMG720 uzbuve

Bidnis
Desu pagatavosanas uzgalis ,7 Padeves tvertne
“Kebbe” pagatavosanas uzgalis
Galas malsanas rezga fiksators
Galas malsanas rezgis
Seviski izturigs legéta térauda nazis levietosanas dalas
fiksatora taustins

Galas mal$anas nodalijums ——

’, GliemeZvarpsta

b CLER

Parslodzes noversanas funkcijas taustins

Motora ieslegsanas/izslégsanas (ON/OFF) taustins

Reversa sistemas taustins
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Darbinasana

PIRMS IZMANTOSANAS
PIRMO REIZI

Iznemiet galasmasinu no iesainojuma. No galasmasi-
nas korpusa nonemiet visus iesainojuma materidlus,
reklamas uzlimes un etiketes. Visas nonemamas de-
talas nomazgajiet tekosa tdeni, galasmasinas korpu-
su noslaukiet ar mitru salveti. Parliecinieties, ka majas
elektriska tikla spriegums atbilst uz galasmasinas
pamatnes noraditajam darbinasanas spriegumam.

Saliksana

www.stollar.eu

SALIKSANA

1. solis. levietojiet gliemezvarpstu galas malsanas
nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar motoru.
2. solis. Piestipriniet nazi uz gliemezvarpstas.
Piebilde. NaZa grieSanai paredzétajai malai jabut arpuse.
3. solis. Novietojiet galas malsanas rezgi uz glie-
mezvarpstas.

4. solis. Uzstadiet un stingri piegrieziet galas mal-
sanas rezga fiksatoru.

5. solis. Piestipriniet galas malsanas nodalijumu
pie pamatnes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pa-
griezot pa kreisi.

6. solis. Uzstadiet padeves tvertni uz galas malsa-
nas nodalijuma.

DARBINASANA

1. solis. Sagatavojiet apstradei paredzéto galu, iz-
nemot no tas kaulus, skrims|us un cipslas.

Padoms. Sagrieziet galu 10 cm garas un 2 cm biezas
skéles.

2. solis. Pieslédziet stravas vada spraudni pie
mainstravas rozetes.

3. solis. Piespiediet ieslégsanas/izslégsanas
(ON/OFF) taustinu. Galasmasina sak darboties.

Piebilde. Ar bidni pa dalam iebidiet galu malSanas
nodalijuma. Nekada gadijuma galas mal3anas noda-
[ljuma nebidiet produktus ar pirkstiem!

4. solis. apturétu motoru, piespiediet
ieslegdanas/izslégsanas (ON/OFF) taustinu.



Darbinasana

DESU PAGATAVO§A!\IAS UZGALIS,
“KEBBE” PAGATAVOSANAS UZGALIS

“Kebbe” izskatas ka dobas desinas, kas tiek
gatavotas no maltas galas un apceptas.
Eksperimentéjot ar desinu pildijumu, varat
pagatavot dazadas delikateses.

SALIKSANA

1. solis. levietojiet gliemezvarpstu galas mal3a-
nas nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar
motoru.

2. solis. Uz gliemeZvarpstas piestipriniet nepiecie-
samo uzgali.

3. solis. Novietojiet un piegrieziet galas mal$anas
rezga fiksatoru.

4. solis. Piestipriniet galas mal$anas nodalijumu
pie pamatnes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pa-
griezot pa kreisi.

5. solis. Uzstadiet padeves tvertni uz galas mal$a-
nas nodalijuma.

IZMANTOSANA

1. solis. Laikus sagatavojiet sagrieztu galu vai mal-
to galu.

Padomes. Lai desu apvalks batu elastigs, to nepiecie-
$ams samércét silta adeni.

2. solis. Ar bidni pa dajam galu iebidiet mal$anas
nodalijuma.

Padoms. Apturiet galasmasinas darbibu ar ieslégsa-

nas/izslégsanas (ON/OFF) taustinu un apvalku aizsie-
niet ar mezglu.
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1IZJAUKSANA

1. solis. Atvienojiet stravas vada spraudni no main-
stravas rozetes.

2. solis. Nonemiet padeves tvertni no malsanas
nodalijuma.

3. solis. Nonemiet fiksatoru, galas mal3anas rez-
gus, nazi, uzgalus.

4, solis. Iznemiet gliemezvarpstu no galas malsa-
nas nodalijuma.

5. solis. Piespiediet fiksatora taustinu un atvieno-
jiet galas malSanas nodalijumu no pamatnes ar mo-
toru, mazliet pagriezot pa labi.

www.stollar.eu



Apkope un tirisana

Receptes

APKOPE UN TIRISANA

Pirms tirisanas noteikti atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes.

Uzmanibu! Nekada gadijuma nemérciet
galasmasinas korpusu ar motoru, stravas vadu
vai spraudni Gdeni vai cita Skidruma. Nepielaujiet
mitruma kondensésanos uz Sim dalam un
nelietojiet galasmasinu loti mitra vieta.

Talit péc izmanto3anas visas galasmasinas nonema-
mas dalas ripigi nomazgajiet karsta adeni ar trauku
mazgajamo lidzekli. Noskalojiet ar tiru, aukstu Gdeni
un nosusiniet.

Uzmanibu! Lai nepielautu naza un galas
mal$anas rezgu riisésanu, péc mazgasanas tos
kartigi noslaukiet.

Galasmasinas korpusa aréjo virsmu tiriet ar salveti,
kas samitrinata ziepju skiduma vai speciala lidzek-
I plastmasas virsmam, tad to noslaukiet ar sausu
salveti.

Uzmanibu! Galas malsanas nodalijumu un
nonemamas detalas nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina.

www.stollar.eu

LULA KEBABS

600 g jera galas, 40 g taukastes,

40 g zalo loku, 40 g sipolu, pétersilu
lapas, baziliks, sals, pipari péc garsas,
100 g kvieSu miltu, 2 @damk. tGdens.

Samaliet galasmasina jéra galu un sipolus. Lieciet
trauka, pieberiet sali, piparus, kartigi samaisiet un
20 mindtes atstajiet ledusskapr.

No maltas galas izveidojiet |ula kebabu - nelielas
garenas desinas. Uzduriet uz iesmiem un 10 minQtes
cepiet uz grila. Pasniedziet ietitu lavasa ar pétersilu
lapam un baziliku.

TELA GALAS KOTLETES

400 g tela galas, 100 g baltmaizes
mikstuma, 100 ml piena, sals.

Tela gaju divas reizes samaliet galasmasina vai sa-
smalciniet blenderi. Maltajai galai pievienojiet piena
izmércétu un izspiestu baltmaizes mikstumu, sali,
tad kartigi samaisiet.

Izveidojiet nelielas kotletes. Parklajiet ar foliju un
30 mindtes gatavojiet tvaicétaja. Pasniedziet ar
darzenu garnéjumu.

ZIVJU“EZISI” AR ROZMARINU

300 g risu, 500 g zivs filejas, 1 ola,
1 sipols, rozmarina zarins, sals, pipari.

Novariet risus un atdzeséjiet. Samaliet zivs fileju ga-

Jasmasing, pievienojiet nedaudz apceptu sipolu, olu
un risus, sasmalcinatu rozmarinu, sali, piparus.

Izveidojiet apalus “eziSus” un 30 minGtes gatavojiet
tvaicétaja.



Atsargumo priemonées,
kurias rekomenduoja kompanija Stollar

Prie$ pradédami naudoti prietaisa, atidziai per-
skaitykite jo naudojimo instrukcija. Joje yra svarbi
informacija: naudojimas, saugumo priemonés ir
priezidra. PraSome issaugoti naudojimo instruk-
cija, kad prireikus galétuméte pasinaudoti ja ir,
jeigu mésmalé bus perduota kitam asmeniui, per-
duokite instrukcija taip pat.

Vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine, sensorine

ar psichine negalia ar pakankamai patirties ir Ziniy

neturintys asmenys Siuo prietaisu gali naudotis
tik tuo atveju, jeigu juos prizidri ar reikiamy ziniy
apie saugy prietaiso naudojima suteikia uz jy
sauga atsakingas asmuo ir jie supranta galimus
pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. Valyti prie-

taisg ir atlikti vartotojams skirtus jo priezitros dar-

bus gali ne jaunesni kaip 8 mety prizitrimi vaikai.
 Draudziama naudoti mésmale ne patalpoje ir ju-
danciose transporto priemonése.

Mésmalés korpusa nuolatos valykite. Valymo
instrukcija galite rasti skyriuje ,Aptarnavimas ir
valymas”.

PriziGrékite mésmalés laida: jis negali nusvirti nuo
stalo, negali liestis su karstu pavirSiumi, neleiskite
laidui susipainioti.

Mésmale statykite tik ant sauso lygaus pavirsiaus.

Visada iSjunkite prietaisg ir itraukite kistuka i$
elektros lizdo pries tai, kai keiciate detales, kurios
sukasi malimo metu, baigus darba, paliekant
mésmale be priezilros, norint isrinkti ar surinkti
prietaisa.

Nuolatos tikrinkite: elektros laida, kistukg ir pacia
mésmale, ar néra pazeidimy. Aptikus bet kokj pa-
zeidimg, tuoj pat nutraukite darbg ir perduokite
mésmale j artimiausia jgaliota aptarnavimo servi-
sg apzilrai, remontui arba pakeitimui.

Nepalikite mésmalés be priezilros.

Nestatykite mésmalés ant dujinio ar elektrinio pa-
virsiaus, arti Silumos 3altiniy.

Prie$ pradedant dirbti, jsitikinkite, ar teisingai su-
rinkta mésmale.

I$junkite mésmale, kai keiciate detales.

Blkite atsargus, kai iSrenkate mésmale. Jsitikin-
kite, kad visos judancios mésmalés dalys visiskai
sustojo ir prietaisas yra ijungtas.

Neleiskite suslapti variklio daliai, elektros laidui ir
kistukui. Neleiskite susidaryti kondensatui ant siy
daliy, nenaudokite mésmalés patalpose, kur yra
per didelis drégmés kiekis.

Nekiskite pirsty j malamosios dalies pildymo
vamzdel]. Visada naudokite stumtuva.

Negalima naudoti susaldyty produkty perdirbi-
mui.

Draudziama smulkinti mésmaléje kietus pro-
duktus, taip pat kaulus, kremzles, sausgysles ir
rieSutus.

Neleiskite prietaisui be pertraukos veikti ilgiau
kaip 7 minutes.

Mygtuko REV nespauskite tol, kol prietaisas visis-
kai nesustojo.

www.stollar.eu



Atsargumo priemonés,
kurias rekomenduoja kompanija Stollar

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI,
TAIKOMI VISIEMS ELEKTROS
PRIETAISAMS

Prie$ naudodami prietaisg, iSvyniokite visa maiti-
nimo laida.

PasirGpinkite, kad maitinimo laidas nebaty nu-
svires nuo stalvirsio ar stalo krasto, nesiliesty prie
jkaitusiy pavirdiy bei neblty susimazges.

Kad iSvengtumete elektros smugio, nemerkite
maitinimo laido, kistuko ar viso prietaiso j vandenj
ar kokj kita skystj.

Patartina reguliariai apziaréti prietaisa. Siekiant i$-
vengti pavojaus, nenaudokite prietaiso, jeigu pa-
Zeistas maitinimo laidas, kistukas ar pats prietai-
sas. Visg prietaisg graZinkite j artimiausig jgaliotajj
bendrovés Stollar techninés priezitros centra, kad
ten jj patikrinty ir/arba sutaisyty.

Bet kokius priezitros darbus, i$skyrus valyma, rei-
kéty atlikti jgaliotame bendrovés Stollar techni-
nés priezidros centre.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaisa
naudokite tik pagal paskirtj. Nenaudokite prie-
taiso vaziuojanciose transporto priemonése ar
laivuose. Nenaudokite lauke. Netinkamai naudo-
jantis prietaisu, galima susizeisti.

Siekiant uztikrinti didesne sauga, naudojantis
elektros prietaisais, rekomenduojama sumon-
tuoti nuotékio srovés rele (apsauginj jungiklj).
Patartina, kad prietaisa maitinancioje elektros
grandinéje blty sumontuota ne didesnés nei 30
mA nuotékio sroveés relé. Profesionalaus patarimo
kreipkités j elektrika.

www.stollar.eu

APSAUGOS NUO PERKROVOS
SISTEMA

Modelis BMG720 turi apsauginio atjungimo sistema.
Perkrovos atveju $i sistema automatiskai iSjungia
prietaiso maitinima. Susidarius tokiai situacijai, prie-
taisas aktyvuoja apsaugos nuo perkrovos mygtuka

ir i$sijungia. Kai tai jvyksta, prietaisg atjunkite nuo
elektros tinklo ir palikite 60 minuciy, kad atvésty. Po
to prietaisg prijunkite prie elektros tinklo ir, nuspaus-
dami mygtuka jjungti/isjungti (ON/OFF), jjunkite j;.
Nuspauskite variklio korpuso apacioje esantj apsau-
gos nuo perkrovos mygtuka. Mygtuku jjungti/isjung-
ti (ON/OFF) jjunkite mésmale.

Pastaba. Jeigu apsauginio atjungimo sistema
suveikia per daznai, kreipkités j artimiausia jgaliotajj
Stollar priezidros centra.



Mésmalés BMG720 aprasymas

Stumtukas
Antgalis naminéms deSroms gaminti ,— Padéklas
Antgalis kebbe
Groteliy fiksatorius
Grotelés farsui
Ypatingai stiprus peilis is plieno lydinio UzZpildymo dalies

fiksatoriaus mygtukas
Meésos uZpildymo dalis

’, Sraigtas

Apsaugos mygtukas nuo perkrovos

Variklio jjungimo/isjungimo (ON/OFF) mygtukas

Reverso sistemos mygtukas

12 www.stollar.eu



Naudojimas

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

ISimkite mésmale i$ jpakavimo. Nuimkite visas jpa-
kavimo medziagas, reklaminius lipdukus ir etiketes
nuo mésmalés korpuso. Nuplaukite visas nuima-
mas detales po vandens srove, mésmalés korpusa
valykite drégna Sluoste. sitikinkite, kad Jlsy name
esancios elektros jtampos parametrai atitinka para-
metrus, nurodytus ant prietaiso.

Surinkimas

www.stollar.eu

SURINKIMAS

1 Zingsnis. |statykite malimo sraigta j malomaja
dalj mésai plastikine dalimi link pagrindinio sujungi-
mo su varikliu.

2 Zingsnis. Uzdékite ant sraigto peilj.

Pastaba. Pjaunantis peilio krastas turi bati iSorinéje
puséje.

3 Zingsnis. Uzdékite groteles fariui ant sraigto
asies.

4 Zingsnis. Uzdékite ir tvirtai uzsukite groteliy
fikstoriy.

5 Zingsnis. Surinkta malomaja dalj sujunkite su va-
riklio dalimi ir uzfiksuokite, lengvai pasukdami j kaire.

6 Zingsnis. Uzdékite padékla ant malomosios
dalies.

NAUDOJIMAS

1 Zingsnis. Paruoskite mésg perdirbimui, atskirki-
te kaulus, kremzles ir sausgysles.

Patarimas. Supjaustykite mésa juostelémis 10 cm
ilgio ir 2 cm plocio.

2 Zingsnis. |statykite elektros laido kistuka j tinkla.
3 zingsnis. Paspauskite mygtuka jjungti/isjungti
(ON/OFF). Mésmalé pradés dirbti.

Pastaba. Mésg j uzpildymo anga dékite porcijomis ir
stumkite stumtuvu. Produkty j uzpildymo anga nie-
kuomet nestumkite pirstais!

4 Zingsnis. Jeigu norite sustabdyti variklj, pa-
spauskite mygtuka jjungti/isjungti (ON/OFF).



Naudojimas

ANTGALIS NAMINEMS DESROMS
GAMINTI, ANTGALIS KEBBE

Kebbe - tai patiekalas, panasus j tusciavidurias des-
reles, kurios farSiruojamos ir po to apkepamos. Ga-
minant jvairias farsiravimo mases, gaunami jvairas
delikatesai.

SURINKIMAS
1 Zingsnis. |statykite malimo sraigta j malomaja

dalj mésai plastikine dalimi link pagrindinio sujungi-

mo su varikliu.

2 Zingsnis. Uzdékite reikalingus antgalius ant
sraigto asies.

3 Zingsnis. Uzdekite ir tvirtai uzsukite groteliy
fiksatoriy.

4 Zingsnis. Surinkta malomajg dalj sujunkite su
variklio dalimi ir uzfiksuokite, lengvai pasukdami j
kaire.

5 Zingsnis. Uzdékite padéklg ant malomosios
dalies.

NAUDOJIMAS

1 Zingsnis. I$ anksto paruoskite kapota mésg ir
farsa.

Patarimas. Tam, kad apvalkalas desroms baty elas-
tingas, batina jj pamirkyti Siltame vandenyje.

2 Zingsnis. Dékite meésa j malomaja dalj porcijo-
mis ir stumkite stumtuvu.

Patarimas. Darbo metu sustabdykite mésmale
mygtuku jjungti/isjungti (ON/OFF) ir uzriskite ant
apvalkalo mazga.
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ISMONTAVIMAS

1 Zingsnis. ltraukite elektros laido kistuka i$ elek-
tros tinklo.

2 Zingsnis. Nuimkite padékla nuo malomosios
dalies.

3 Zingsnis. Nuimkite fiksatoriy, groteles fariui,
peilj, antgalius.
4 Zingsnis. limkite sraigta i$ malomosios dalies.

5 Zingsnis. Paspauskite fiksatoriaus mygtuka ir
atskirkite malomajg dalj nuo variklio dalies, lengvai
pasukant j desine.

www.stollar.eu



Aptarnavimas ir valymas

Receptai

APTARNAVIMAS IR VALYMAS

Prie$ valant visada istraukite elektros laido kiStuka i$
elektros tinklo.

Démesio! Neleiskite suslapti variklio daliai,
elektros laidui ir kiStukui. Neleiskite susidaryti
kondensatui ant iy daliy, nenaudokite
mésmalés patalpose, kur yra per didelis drégmés
kiekis.

I$ karto po naudojimo kruops¢iai isplaukite visas nu-
imamas mésmalés dalis karstu vandeniu, naudojant
indy plovimui skirtas priemones. Po to nuskalaukite
Svariu $altu vandeniu ir leiskite isdziati.

Démesio! Po kiekvieno plovimo, batina
kruop3ciai nuvalyti peilj ir groteles farsui,
kad neatsirasty radziy.

ISorine mésmalés dalj galima valyti drégna Sluoste
sudrékinta muiliniame tirpale, po to nuvalyti sausa
minksta Sluoste arba naudokite specialias priemo-
nes, kurios skirtos plastmasiniy pavirsiy valymui.

Démesio! Draudziama plauti mésmalés
dalis indaplovéje.

www.stollar.eu

LIULIA-KEBABAS

600 gr avienos, 40 gr kietesniy lasiniy,
40 gr zaliy svoguny, 40 gr svoglny,
petrazoliy, baziliko, druskos, pipiry
pagal skonj, 100 gr kvietiniy milty,

2 valg. $. vandens.

Sumalkite avieng ir svoglnus. Gauta mase jdékite j
inda, berkite druska, pipirus, tada kruopsciai viska
sumaisykite ir palikite Saldytuve 20 minuciy. Po to
formuokite i$ gautos maseés liulia-kebabus-nedidelés
pailgos desrelés. Uzdékite ant ieSmy ir kepkite ant
griliaus 10 minudiy. Liulia-kebabg patiekite suvyniota
j lavasa kartu su Zalumynais(petrazolémis ir baziliku).

KOTLETAI IS VERSIENOS

400 gr versienos, 100 gr baltos duonos
minkstimo, 100 ml pieno, druskos.

Sumalkite versienag mésmale 2 kartus arba susmul-
kinkite blenderyje. | gauta mase dékite piene palai-
kyta ir atspausta baltos duonos minkstima, dékite
druska ir kruopsciai viska iSmaisykite. I$ gautos ma-
sés suformuokite nedidelius kotletus. Uzdenkite juos
folija ir gaminkite gary puode 30 minuciy. Patiekite
kartu su darzovémis.

ZUVIES EZIUKAI SU ROZMARINU

300 gr ryziy, 500 gr zuvies, 1 kiausinis,
1 svoguinas, Sakelé rozmarino, druska,
pipirai.
I3virkite ryzius ir atSaldykite. Sumalkite mésmale Zu-
vj. | gauta mase jdékite apkepinta svogiing, kiausi-
njir ryzius, susmulkintg rozmaring, druska, pipirus.
Viska kruopsciai sumaisykite. Formuokite apvalius
eziukus ir gaminkite juos gary puode 30 minuciy.



Firma Stollar poolt soovitatavad
ettevaatusabinoud

Enne hakklihamasina kasutamist lugege hoolikalt
|abi kdesolev kasutusjuhend. Selles on toodud
olulised andmed hakklihamasina kasutusohutu-
se, kasutamise ja hooldamise kohta. Jalgige, et
kdesolev kasutusjuhend oleks hilisemaks kasuta-
miseks kdepérast ning juhul, kui hakklihamasin
vahetab omanikku, andke juhend koos sellega
talle iile.

Lapsed (vdhemalt 8-aastased) ja isikud, kellel on
vaiksemad fiiusilised, tunnetuslikud vi vaimsed
voéimed voi kes ei ole piisavalt kogenud voi tead-
likud, tohivad seadet kasutada jarelevalve all voi
vastutava isiku juhendamisel ning nad peavad
tdielikult méistma koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema teadlikud asjakohas-
test ohutuseeskirjadest.

Lapsed ei tohi seadmega méangida. Alla 8-aasta-
sed lapsed seadet puhastada ega hooldada ei to-
hi. Vanemad kui 8-aastased lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldada ainult jarelevalve all.

Hakklihamasinat ei tohi kasutada vélitingimustes
ega liikkuvates transpordivahendites.

Hoidke hakklihamasina korpus puhas. Puhasta-
misel jargige jaotises ,Hooldus ja puhastamine”
toodud juhiseid.

Arge jatke toitejuhet iile laua serva rippuma, drge
pange seda kuumenevatele pindadele ega laske
juhtmel keerdu minna.

Paigaldage hakklihamasin ainult kuivale siledale
pinnale. Tommake toitejuhtme pistik alati elektri-
kontaktist valja, kui hakklihamasin jéab jéreleval-
veta, kasutamise jérel, samuti enne kokkupane-
kut, lahtivotmist, puhastamist ja enne hakkliha-
masina hoiustamist.

Kontrollige toitejuhet, toitejuhtme pistikut ja
hakklihamasinat regulaarselt kahjustuste suhtes.
Ukskaik milliste kahjustuste avastamisel [6petage
hakklihamasina kasutamine koheselt ning toime-
tage see testimiseks, remondiks voi asendamiseks
ldhimasse teeninduskeskusse.

Arge jatke to6tavat hakklihamasinat jarelevalveta.
Arge paigaldage hakklihamasinat gaasi- ega
elektripliidile, samuti soojusallikate vahetusse
lahedusse.

Enne t66 alustamist veenduge, et hakklihamasin
oleks digesti kokku pandud.

Hakklihamasina paigaldamisel ja detailide mon-
teerimisel eemaldage masin vooluvérgust.

Enne hakklihamasina lahtivétmist olge ettevaat-
lik. Oodake é@ra, kuni kdik masina liikkuvad osad on
seiskunud.

Mitte mingil juhul drge asetage masina mootori-
korpust, toitejuhet ega toitejuhtme pistikut vette
ega muusse vedelikku. Arge laske nende pinnale
tekkida veekondensaati ja drge kasutage hakkli-

hamasinat vaga niisketes kohtades.

Mitte kunagi drge pange sérmi hakklihamasina
s60duossa. Kasutage alati tdukurit.

Mitte kunagi arge kasutage hakklihamasinas t66t-
lemiseks kiilmutatud tooteid.

Hakklihamasinas on keelatud peenestada tah-
keid tooteid, samuti luid, kéhresid, kodluseid ja
péhkleid.

Tehke seadme kasutamisel iga seitsme minuti
tagant paus.

www.stollar.eu



Firma Stollar poolt soovitatavad
ettevaatusabinoud

OLULISED OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

o Kerige toitejuhe enne kasutamist tdielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua véi leti servalt alla
rippuda, kuumade pindadega kokku puutuda voi
keerdu minna.

Elektril66gi ohu véltimiseks &rge kastke toiteju-
het, pistikut ega seadet vette ega muusse vede-
likku.

» Soovitame seadet regulaarselt kontrollida. Ohu
valtimiseks ei tohi seadet kasutada juhul, kui selle
toitejuhe, pistik voi seade ise on mingil viisil kah-
justada saanud. Toimetage seade Ulevaatamiseks
ja/voi remondiks ldhimasse volitatud Stollari tee-
ninduskeskusesse.

Kogu hoolduse (va puhastamine) peab ldbi viima
selleks volitatud Stollari teeninduskeskus.

o Seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduma-
japidamises. Kasutage seadet ainult ettenahtud
eesmargil. Arge kasutage seadet liikuvates s6i-
dukites voi veesdidukites. Seade ei sobi kasuta-
miseks vélistingimustes. Valesti kasutamine véib
pohjustada vigastusi. Tdiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel on soovitatav paigal-
dada ohutusliiliti, mida labiv vool ei lleta 30mA.
Kiisige nou elektrikult.

www.stollar.eu

ULEKOORMUSKAITSE

Mudelil BMG720 on Ulekoormuskaitse, mis liilitab
seadme Ulekoormuse korral automaatselt voolu-
vorgust vilja. Uhendage seade vooluvérgust lahti ja
laske 60 minutit jahtuda. Seejérel ihendage seade
tagasi vooluvérku ja vajutage sisse/valjalllitusnuppu
(ON/OFF). Seejérel vajutage mootorikorpuse all asu-
vat llekoormuskaitsenuppu ja liilitage hakklihama-
sin sisse/véljallilitusnupust (ON/OFF) sisse.

Markus: kaitseliliti liiga sageli rakendumisel p66rdu-
ge seadme kontrollimiseks ja/voi remondiks lahimas-
se volitatud Stollari esindusse.



Hakklihamasina BMG720 osad

Toéukur
Otsik koduvorsti valmistamiseks ,7 Séodurenn
Otsik kebbe valmistamiseks
Hakkliharesti hoidik
Hakkliharest
Tugev legeerterasest nuga Sé6duosa hoidiku nupp

Liha s66duosa

Ulekoormuskaitse nupp

Mootori sisse/viljaliilitusnupp (ON/OFF)

Tagurpidiististeemi nupp

18 www.stollar.eu



Kaitamine

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Votke hakklihamasin pakendist valja. Kérvaldage
hakklihamasina korpuselt kdik pakkematerjalid,
reklaamkleebised ja sildid. Peske kéik eemaldatavad
detailid voolava vee all. Pihkige hakklihamasina
korpust niiske salvrétiga.

Veenduge, et teie elektrivorgu pinge vastaks elektri-
seadme alusel toodud pingele.

Kokkupanek

www.stollar.eu

KOKKUPANEK

1. samm. Paigaldage tigu lihasédduossa plastot-
saga mootoriga aluse suunas.

2. samm. Asetage teole nuga.
Markus. Noa l6ikeserv peab asetsema véljapool.
3. samm. Asetage hakkliharest teo véllile.

4, samm. Asetage paika ja keerake kovasti kinni
hakkliharesti hoidik.

5. samm. Uhendage lihasééduosa mootoriga alu-
sega ja kinnitage see, podrates lihasddduosa veidi
vasakule.

6. samm. Asetage renn lihasdoduosale.

KAITAMINE

1. samm. Valmistage liha to6tlemiseks ette, kor-
valdades luud, kéhred ja kdolused.

Nouanne. Tiikeldage liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm
paksusteks ldikudeks.

2. samm. Pange toitejuhtme pistik elektrikontakti.

3. samm. Vajutage sisse/valjalilitusnuppu
(ON/OFF). Hakklihamasin hakkab todle.

Markus. Sootke liha sodduossa tdukuri abil. Mitte
mingil juhul drge liikake tooteid hakklihamasina
s60duossa sormedegal

4. samm. Mootori seiskamiseks vajutage sisse/val-
jaltilitusnuppu (ON/OFF).



Kaitamine

OTSIK KODUVORSTI VALMISTAMI-
SEKS,
OTSIK KEBBE VALMISTAMISEKS

Kebbe on toit, mis ndeb vélja nagu 66nsad vorstike-
sed, mis peenestatakse ja seejdrel praetakse. Vors-
titditjatega katsetades saab valmistada erinevaid
delikatesse.

KOKKUPANEK

1. samm. Paigaldage tigu lihasddduossa plastot-
saga mootoriga aluse suunas.

2. samm. Asetage vajalikud otsikud teo vollile.

3. samm. Asetage paika ja keerake kinni hakkliha-
resti hoidik.

4. samm. Uhendage lihasé6duosa mootoriga alu-
sega ja kinnitage see, podrates lihasddduosa veidi
vasakule.

5. samm. Asetage renn lihaséoduosale.

RAKENDUS

1. samm. Valmistage peenestatud liha vi hakk-
liha varakult ette.

Nouanne. Et vorstinahk jaéks elastne, tuleb seda
soojas veos leotada.

2. samm. So66tke liha s66duossa tiikkidena liha-
téukuri abil.

Nouanne. To0 kdigus seisake hakklihamasin sis-
se/valjalulitusnupuga (ON/OFF) ning siduge nahale
s6lm.
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Otsik koduvorsti valmistamiseks
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Otsik kebbe valmistamiseks

LAHTIVOTMINE

1. samm. Tommake toitekaabli pistik elektrikon-
taktist vélja.

2. samm. Votke renn s66duosalt ara.

3. samm. Votke ara hoidik, hakkliharestid, nuga,
otsikud.

4. samm. Tommake tigu sé6duosast vdlja.

5. samm. Vajutage hoidiku nuppu ning Gihendage
s60duosa mootoriga aluse kiiljest lahti, podrates
s60duosa veidi paremale.

www.stollar.eu



Hooldus ja puhastamine

Retseptid

HOOLDUS JA PUHASTAMINE

Enne puhastamist tommake toitejuhtme pistik alati
elektrikontaktist valja.

Tahelepanu! Mitte mingil juhul drge asetage
mootoriga alust, toitejuhet ega toitejuhtme pisti-
kut vette ega muusse vedelikku. Arge laske nende
pinnale tekkida veekondensaati ja drge kasutage
hakklihamasinat vdga niisketes kohtades.

Peske hakklihamasina kéiki lahtivoetavaid detaile

hoolikalt kuumas vees néudepesuvahendiga kohe
pdrast kasutamist. Loputage detailid puhta kiilma

veega ning kuivatage.

Tahelepanu! Viltimaks rooste teket noal ja
hakkliharestidel, tuleb need pérast pesu kuivaks
hédruda.

Hakklihamasina korpuse valisosa vdib alguses kuiva-
tada seebivees leotatud niiske salvrétiga ja seeja-

rel puhta kuiva salvrétiga voi kasutada spetsiaalset
plastpindade puhastusvahendit.

Tahelepanu! Séoduotsikut ja lahtivoetavaid
detaile ei tohi pesta ndudepesumasinas.

www.stollar.eu

LJULJA-KEBAB

600 g lambaliha, 40 g sabarasva, 40 g ro-
helist sibulat, 40 g mugulsibulat, varsket
peterselli, basiilikut, soola, pipart maitse
jargi, 100 g nisujahu, 2 spl vett

Laske lambafilee koos mugulsibulaga hakklihama-
sinast labi. Pange kaussi, lisage soola, pipart, segage
hoolikalt ning pange 20 min kiilmkappi. Vormige
hakklihast ljulja-kebab - véikesed piklikud vorstikesed.

Liikake need vardasse ning kiipsetage grillil 10 mi-
nutit. Ljulja-kebab antakse lauale koos vérske peter-
selli ja basiilikuga lavassi keeratuna.

VASIKALIHAKOTLETID

400 g vasikaliha, 100 g saiasisu, 100 ml
piima, soola

Laske vasikaliha 2 korda hakklihamasinast labi ning
peenestage saumikseris. Lisage hakklihale piimas
leotatud ja kuivakspigistatud sai ja sool ning segage
hoolikalt. Vormige valmis massist vdikesed kotletid.
Katke fooliumiga ja kiipsetage aurukeetjas 30 minu-
tit. Andke lauale koos kddgiviljadega.

KALASIILIKESED ROSMARIINIGA

300 griisi, 500 g kala, 1 muna, 1 mugul-
sibul, rosmariinioksake, soola, pipart

Keetke riis, laske jahtuda. Laske kala l&bi hakkliha-
masina, lisage passeeritud sibul, muna ja riis, pee-
nestatud rosmariin, sool, pipar.

Vormige immargused siilikesed ja kiipsetage neid
30 minutit aurukeetjas.
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Mepbl NpeaoCTOPOKHOCTH,
pexomeHAayemble KomnaHuen Stollar
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Mepepn Hauanom NCNonb3oBaHKA MACOPYOKN BHY-
MaTenbHO NPOYNTaTe 3TO PYKOBOACTBO MO IKC-
nnyataumu. B Hem cogepatca BaxHble CBeeHUA
Mo TexHVKe 6e30MacHOCTy, IKCRyaTaLmum 1 no
yxogy 3a MacopybKoii. lo3aboTbTech 0 coxpaH-
HOCTV HAaCTOALLEro PyKOBOACTBA MO JKCrlyaTa-
LK, yTobbl UMETH BO3MOXHOCTb 00PATUTHLCA K
Hemy B GyayLiem, 1, eciim MACopybKa nepenaeT K
APYyromy Xo3fuHy, nepegarte pyKoBOACTBO BMeC-
Te C Hell.

3TOT NPMOOP MOXKET UCMONb30BaTbCA AETHMM
cTaplue 8 fIeT W IIAbMU C OrpaHnyeHHbIMY Gr3u-
YeCKUMMU, CEHCOPHBIMY VN YMCTBEHHbIMI CMO-
COBHOCTAMM, €CNIN OHU HAXOAATCA NOA Habntofe-
HYEeM AN 1M BbINN AaHbl YKa3aHUA OTHOCUTENbHO
6€e30MacHOro UCMNonb3oBaHMA NPM6opa 1 oHN
MOHMMAIOT BO3MOXHbIE OMaCHOCTH.

He ponyckaiite, uto6bl feTI Urpani ¢ nprbopom.
OumncTKa 1 06CNyKMBaHE MOTYT NPOU3BOANUTLCA
AEeTbMM CTapLue 8 NeT v nof HaA30POM.

3anpeLuaeTca 1Cnonb3osaTb MACOPYOKY BHe
MOMELLEHMI 1 B ABVXKYLLVXCA TPAHCMOPTHbIX
CpeAcTBax.

lMoppepxuBaiTe B UNCTOTE KOPMYC MACOPYOKN.
MMpw uncTke cobnioparite MHCTPYKLMUM, NPUBELEH-
Hble B pasgene «O6CnyKnBaH1e 1 YNCTKay.

He gonyckalite cBUCaHMA CETEBOTO LWHYPA C Kpast
CTONa, He NPOKNAAbIBAIITE €ro Mo HarpeBakLLMM-
CA NOBEPXHOCTAM, HE JOMyCKaiTe 3anyTbiBaHNsA
LWHypa.

Bcerga BblHMMaliTe BUKY CETEBOTO LIHYPa U3 PO-
3€TKM 3NEKTPOCETU, KOrfja OCTaBnAeTe MACOPYOKY
6e3 NprcmMoTpa, N0 OKOHYaHMM UCMONb30BaHMA,
a Takxe nepegn c6opKo, pa3bopKo, YNCTKON 1
nepep Tem, Kak yopaTb ee Ha XpaHeHue.

YcTaHaBnvBaiTe MACOPYOKY TOMbKO Ha CyXyto
POBHY!I0 MOBEPXHOCTb.

PerynapHo npoBepsAiiTe ceTeBOW LUHYP, BANKY Ce-
TEBOrO LWHYpPa U MACOPYOKY Ha MPeAMET MOBPex-
AeHnii. Mpy obHapyxeHUn noBpexaeHunii Ntoboro
popa HemefieHHO NpeKpaTuTe NCNonb3oBaHue
MACOPYOKU 1 NepepaiiTe ee B Gnvkaniwni cep-
BYVCHbIV1 LIEHTP ANA TeCTUPOBAHWA, PEMOHTa U
3ameHbl.

He ocTaBnaiiTe paboTatoLyyto Macopy6Ky 6e3
npucmoTpa.

He ycTaHaBnvBarite MAcopy6Ky Ha rasoByto uim
INEKTPNYECKYIO NINTY, @ TaKKe B HEMOCPefCTBEH-
HOI1 67IM30CTU OT UCTOYHUKOB Tenna.

Mepen Hauanom paboTbl ybeanTech B TOM, U4TO Ms-
copy6ka npasunbHO cobpaHa.

BbiK/louaiite a1eKTponuTaHme Macopy6Ki npu
YCTaHOBKE UMM y[aneHnn Hacafiok.

ByabTte ocTopoXHbI Nepes pa3bopkoii Macopy6-
Ki. [oXanTech NOMHO OCTAaHOBKU BCEX ABUXKY-
LUNXCA feTanen.

HuKorga He nomeLuariTe nanbLbl B 3arpy304Hyt0
yacTb MAcopy6Kku. Beerfa ncnonb3yiite TosKa-
Tenb.

Hukorpa He ucnonb3yiiTe ans nepepaboTku B Ms-
COpyOKe 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

3anpeLyaeTca n3menbyaTb B MACOPYOKe TBEpAble
NPOAYKTbI, a TAKKe KOCTH, XPALLM, CYXOXKMUANA 1
opexu.

He ncnonb3yiite npubop ponblue 7 MHYT 6e3
OCTaHOBKM.

He Haxumarite kHonky REV noka npmbop okoHYa-
TeNbHO He OCTAHOBUCA.

www.stollar.eu



Mepbl npeaoCTOPOKHOCTH,
pekomeHayemMble KomnaHuen Stollar

BAXKHbIE MPABUJIA
BE3OMACHOCTU NMPU
NCMOJIb30OBAHUWN JTIOBbIX
SJNIEKTPUMECKUX NMPUBOPOB

MonHocTblo pa3M0Tal7ITe WHYpP NUTaHnA nepen
ncnonb3oBaHueM.

He ponyckariTe, utobbl LWHYpP NUTaHUA CBUCaN C
Kpas cTona, Kacaaca ropaumx noBepxHoOCTeN nim
3aBA3bIBaNCA y3N1aMu.

Huikoraa He norpy»kaiTe Koprnyc ¢ ABuratesnem,
CETEBOIA LWHYP U BIASIKY CETEBOTO LLUHYpPa B BOAY
WM VIHYI0 XXAKOCTb. He fonyckalite 06paso-
BaHWA Ha HAX BOAHOTO KOHAEHCATa, He IKCMNy-
aTupyiiTe MACOPYOKY B MECTaX C MOBbILLEHHO
BNaXHOCTbIO.

PekomeHayeTcs perynsipHo npoBepsTb Npudop.
Yt06bl 136€KaTb OMACHOCTH, HE UCMONb3YITEe
nprbop, ecnn Kaknm-ninbo 0bpas3om NoBpexaeH
LWIHYpP NUTaHKSA, LITEKEP NUTAHNA UK Cam Npu-
60p. Chaite npubop B GVKANLLINIA aBTOPK30-
BaHHbI CEPBUCHBIN LEHTp Stollar ns nposepku
U/VnAn pemoHTa.

Jlioboe o6cnyKnBaHue, NOMUMO YNCTKM, JOSHKHO
NPOW3BOAUTLCA B ABTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Stollar.

ITOT NpU6OP NPeAHa3HaYEH TONbKO AJ15 ObITOBO-
ro 1Cnonb30BaHusA. He ncnonb3yiTe 310T Nprbop
B KaKMX-nn6o MHbIX LeNsX, KPOMe ero HazHaue-
HUA. He ncnonb3yiite B BMXKYLLMXCA TPAHCMOP-
THbIX CPefCTBaX UK Ha nogkax. Micnonb3yiite
TOJMbKO B MOMeLLeHsX. HenpaBunbHoe ncnonb-
30BaHME MOXET NPUBECTN K TPaBMaM.

www.stollar.eu

o PekomeHpayeTcA yCTaHOBWTb YCTPOICTBO Andde-
PeHLMaNbHOM 3aWwmnThl (3aLUTHBIN BbIKNIOYaTENb)
ONA JONONHUTENbHOW 3alMThbl NPU NCMOSb30Ba-
HUW aneKTponprbopoB. PekomeHpyeTca ycTa-
HOBUTb 3aLUMTHbI BbIK/TIOYATENb C PacyeTHbIM
pabourm ToKOM, He npeBbiwwaowmm 30 MA, B ceTun
nuTtaHus nprbopa. ObpaTUTeCh K INEKTPUKY 3a
npodeccnoHanbHOM KOHCYNbTaLMeN.

CUCTEMA 3ALLNTDI OT
MEPErPY3KU

Mogenb BMG720 o6opynoBaHa cuctemon 3alumt-
HOro oTK/oueHus. B cnyyae neperpysku 3ta cucte-
Ma aBTOMaTUYeCKM OTKMIOYUT Balle ycTpoiicTeo ot
anekTponuTtaHua. Ecnn Takaa cuTyauma npousonger,
YCTPOWCTBO aKTUBM3MPYET KHOTKY 3aluTbl OT Nepe-
rPY3KM 1 YCTPOWCTBO BbIKNtOUMTCA. B 3TOM Cryyae
OTK/toUUTE NPUGOP OT CETU 1 JaliTe eMy OXNaguTbCa
B TeueHnr 60 MHYT. 3aTeM NOAKMIOUMTE YCTPOICTBO
K 3N1EKTPOCETM, HAXMMITE Ha KHOMKY BKIKOYEHNA/BbI-
kntoueHus (ON/OFF), uTobbl BbIkntounTb npubop. Ha-
KMUTE Ha KHOMKY 3aLL/Tbl OT Neperpysku, Kotopas
HaXoAWTCA Ha JjHe Kopnyca ABuratens. BknounTe
MACOPYOKY C MOMOLLbIO KHOMKM BKKOYEHWA/BbIKIIO-
ueHua (ON/OFF).

Mpumeyanmne. O6paTnTech B GVKANLLNIA aBTOPU-
30BaHHbIN CePBUCHBIN LeHTp Stollar gnsa npoBepku
U/ PEMOHTa, €C/IN CCTEMA 3aLYUTHOTO OTKJTIoYe-
HUA cpabaTblBaeT CANLIKOM YacTo.
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Ycrpouncreo macopyokn BMG720

Tonkameno
Hacadka 0na npuzomoesnexus domawHel konéacel 3azpy3o4Hebili Tomok
Hacaoka ke66e ,7
Qukcamop pewemku 0na papwia
Pewemka ons ¢papwa
CaeepxnpoyHbIli HOX U3 JleeuposaHHoU cmanu KHonka ¢pukcamopa

—

3aapy30tmoa yacmu
3azpy3quaﬂ 4acmo 019 MAca —

KHonka npedoxpaHumens 3aujumel om nepezpy3Ku

KHonka eknioyeHus/svikniodeHus (ON/OFF) dsueamens

KHonka cucmemel pegepca
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JKcnayaTtauma

MEPEA NMNEPBbIM
NCNoJIb30OBAHUEM

[ocTaHbTe MACOpy6OKy 13 ynakoBku. YoepuTe Bce
YMaKoBOYHblE MaTepuansbl, pekaMHble HaknenKu

1 3TUKETKM C Kopryca MAacopy6ku. Mpomoiite Bce
CbeMHble AeTanw Nnog NPOTOYHO BOAON, KOPMYC M-
COpyOKM NPOTPUTE BNAXXHON candeTkoi. Yoeantech
B TOM, YTO HaNpsXXeHWe SNeKTPOCeTM B BaLLEM JoMe
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha OCHOBAHWV SN1EKTPO-
npuéopa.

C6opka

www.stollar.eu

CBOPKA

LLiar 1. YcTaHoBUTe WHEK B 3arpy30uHyto YacTb A
MACa MACTUKOBbIM KOHLIOM K OCHOBaHUIO C ABUraTenem.

LLlar 2. HageHbTe Ha WHEeK HOX.
MpumeuaHue. Pexywuin Kpal Hoxa [OMmKeH ObITb ¢
BHELLHEN CTOPOHbI.

LLlar 3. YcraHoBuTe pelweTky Ans dapLua Ha Ban LHeKa

LLlar 4. YcTaHoBUTE 1 NAOTHO 3aKpyTUTe dpuKcaTop
peleTok Ana Gapua.

LLar 5. NMprcoepunHuTe 3arpy30uHyio YacTb aas
MfCa K OCHOBaHWIo C ABUraTenem v 3apuKkcupyiTe,
cerka noBepHyB BNEBO.

LLiar 6. YcTaHoBwMTE 0TOK Ha 3arpy304HYI0 YacTb
ans Maca.

SKCMNNYATALUMA

LLar 1. MoarotoBbTe MsACO K NepepaboTKe, yaanms
KOCTU, XPALY U CYXOXKUIUS.

CogeT. HapexbTe MACo nomMTMKamu aanHom 10 cvm n
TONLMNHON 2 CM.

LLlar 2. BcraBbTe BUNKY CETEBOrO LWHYPa B PO3ETKY
3/1EKTPOCETH.

LLar 3. HaxmuTe KHOMKY BKIOUEHUA/BBIKNIOYEHNSA
(ON/OFF). Maicopybka HauHeT paboTaTb.
MpumeyvaHue. Moaasaiite MACO B 3arpy304HOIO
0TBepCTVie NOPLMAMY MPU NOMoLLM TonKaTena. Hu-
Koraa He npoTankmBaiiTe NPOAYKTbI B 3arpy304Hoe
yacTb MACopy6KM nanbLamm!

LLiar 4. Yo6bl 0CTaHOBUTH ABMraTEND HAXMUTE
KHOMKy BKAtoueHunsA/BbikntoueHna (ON/OFF).
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JKcnnyaTtauma

HACAQKA ANA NPUTOTOBJIEHUA
AOMALLUHEW KOJIBACHI,
HACAAKA KEBBE

Keb6e — 370 6511010, MetoLLiee B, MOJbIX COCUCOK,
KOTOpble GapLINPYIOTCA U 3aTeM 06KapUBaKOTCS.
IKCNEPUMEHTUPYS C HAMONHATENAMN ANA COCUCOK,
MOXXHO rOTOBUTb Pa3fiMyHble AeNMKaTeChl.

CBOPKA

LLlar 1. YcTaHOBWTe WHEK B 3arpy304Hyto 4acTb AA
MACa NAACTNKOBbIM KOHLIOM K OCHOBaHWIO C fiBUra-
Tenem.

LLar 2. YctaHoBuUTe HEOBXOAMMbIE HAaCAAKW Ha Ba
LWHeKa.

Lar 3. YctaHoBuTe 1 3aKpyTuTe drikcatop peLue-
TOK AnA dapLia

LLiar 4. NMpucoeamHuTe 3arpy304Hyto YacTb Ans
Mfca K OCHOBaHWIO C ABUraTeNem 1 3aduKcnpyiie,
Crnerka rnoBepHyB BNEBO.

LLiar 5. YctaHoBuTe NOTOK Ha 3arpy30uHyio yacTb
ANs Msica.

NMPUMEHEHUE

LLlar 1. 3apaHee npurotosbTe py6ieHoe MACO Un
dapu.

Coser. [1nA Toro 4T06bI 060M0UKa ANA Konbac cTana
3NaCTUYHON, ee HeobX0ANMO 06MaKHYTb B TeNsION
Bofe.

LLlar 2. MopgagaiiTe MACO B 3arpy304Hyio 4acTb Nop-
LMAMM NPY NOMOLYM TONKATENA AnA MAca.

CoBer. B npouecce paboTbl 0CTaHaBMBalTe MACO-
py6Ky KHOMKoW BKtoueHnsA/BbikntoueHna (ON/OFF) n
3aBA3blBaiiTe Ha 060/104Ke y3en.
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Hacaoka onsa
npuzomoeneHus domawiHel Konbacel
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Hacaodka keb66e

PA3BOPKA

LLiar 1. BbiknioumnTe BUIKY CETEBOTO LWHYpa 13 pO-
3€TKU 3MeKTPOCETU.

LLar 2. CHuMnTe NOTOK C 3arpy304HOIl YacTu.

Lar 3. CHumunTe dukcatop, pelweTkn ans dapLua,
HOX, HaCaAKN.

LLiar 4. BbiTawyuTe LWHEK U3 3arpy304HOI YacTu.

LLlar 5. HaxmuTe Ha KHOMKy durkcaTopa 1 otcoeau-
HIITe 3arPy30YHYI0 YaCTb OT OCHOBAHUSA C AABMTaTe-
NIeM crierka noBepHyB BMpaBo.

www.stollar.eu



O6cnyxnBaHmne n unctka Peuentbi

OBCNYKUBAHUE N HUCTKA

[epep uncTKOW BCeraa OTKOYaNTe BUKY CETEBOrO
LIHYpPa M3 PO3ETKM INEKTPOCETU.

BHumaHwme! Hukorga He norpysaiite ocHo-
BaHVe C iBuraTenem, CETeBOW WHYP UNU BUSIKY
CETeBOrO LWHYpPa B BOZY VSN NHYI0 XKUAKOCTb.
He ponyckaiite 06pa3oBaHus Ha HUX BOGHOTO
KOHJeHcaTa, He SKCnyaTupynTe MACOpYOKy B
MECTaX C MOBbILUEHHOW BNAXXHOCTbIO.

TwaTenbHO NPOMOIITE BCE CbEMHbIE YaCTW MSCO-
Py6KM B ropsiyeii BOfie C MOIOLUMM CPeCTBOM ANs
nocyfbl Cpasy nocse Ncnonb3oBaHua. CnonocHuTe
UMCTON XONOAHON BOLON U BbiCYLLINTE.

BHumaHwme! Bo nsbexarue noasneHus
PXaBUYMHbI Ha HOXE N pELUeTKaxX AnA ¢apLua,
nocne MOVKM NX HeoBXOAMMO Hacyxo NPOTMPaTh

Hapy»kHyto 4acTb Kopryca MACOPYOKI MOXHO CHa-
yana npoTepeTb BNaXHO canpeTKoli, CMOYEHHO
MbIIbHbIM PaCTBOPOM, @ 3aTeM MATKOMN CyXoii can-
(eTKol UnK Mcnonb3oBaTh CreLnanbHoe CPpeacTBo
ANA YACTKM NNACTUKOBbIX MOBEPXHOCTEN.

BHumaHwme! He paspeluaetca MbiTb 3arpy3ou-
HbliA OTCEK M CbeMHBIE ieTalu B NOCYAOMOEYHO
MalUvHe.

www.stollar.eu

JIIONA-KEBAB

600 r 6apaHuHbl, 40 r KypAlOUYHOro
cana, 40 r 3eneHoro nyka, 40 penyaro-
ro nyka, 3esieHb neTpyLwKku, 6asnnmka,
conb, nepet no Bkycy, 100 r nweHny-
HOW MYKW, 2 CT. /1. BOAbl.

MponycTuTe Yepes MACOPYOKy MAKOTb GapaHuHbI
BMeCTe C penyatbiM IyKoM. [TonoxuTe B MIACKY,
noconmTe, MonepyuuTe, TIATENbHO NepemeLuainTe 1
NoMecTUTe B X0N0AMNbHIK Ha 20 MuH. Caenaitte 13
dapua nons-ke6ab — npogonroBatble KON6ACKM
HebobLoro pasmepa. HaHu3aiiTe Ha Wwamnypbi 1
o6xapbTe Ha rpune B TeyeHune 10 muH. ltonsa-ke6ab
NofiaBaTb, 3aBePHYB B N1aBall BMECTe C 3e/1eHbio
neTpyLwwKy 1 6asnnmka.

KOTNETbI U3 TENATUHbI

400 r TenaTtuHbl, 100 r makoTn 6enoro
xne6a, 100 mn MmonokKa, cosnb.

TenATMHY NPonyCcTUTbL Yepes MACOPYOKy 2 pasa nnu
13mMenbuunTh B bneHgepe. K dpapluy fobasntb pasmar-
YeHHbII B MOJIOKE 1 OTXaTblil XNeb, NoconmTb,
TWaTeNbHO nepeLuaTb. M3 nogrotToBneHHoM Macchl
cdopmoBaTb HebonbLLMe KOTNETbI. HakpbITh $onb-
ron v roToBMTb B Naposapke 30 MuHyT. MoaaBaThb ¢
OBOLLHbIM FaPHUPOM.

EXXWUKWU PbIBHbIE C POSMAPUHOM

300 rp puca, 500 rp pbi6bl, 1 A1AL0, 1
NyKoBMLa, BETOYKa po3MapuHa, Conb,
nepeu.
Pvic otBapuTh, 0CTYaMTL. PpibY NponycTUTh Yepes Ms-
Copy6Ky, 06aBNTb MaccepoBaHbIN YK, ANLIO U PUC,
V3MenbYeHHbI Po3MapuH, conb, nepetl. ChopmoBaTb
Kpyr/ible eXMKW 1 FOTOBUTb WX B MapoBapKe 30 MU HYT.
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